المكتب   الفنى   للدواجن
POULTRY TECHNICAL OFFICE

المواصفات الفنية     SETTER  S190 
	
	الوصف 

	السعة
	دجاج                          19200  بيضة

بط أو رومى                 13440  بيضة

	الوزن
	الوزن المفكك    800 كجم

	الأبعاد
	  عرض             إرتفاع                 عمق 

240 سم              220                 220

	مواد الصنع 
	ألواح فيبر خاصة معزولة فوم بوليستيرين عالى الكثافة ومدعمة  من الداخل.

	تروليات البيض
	4 تروللى مجلفن ثم مطلى طلاء إيبوكسى و مزود بعجلات خدمة شاقة( غربية الصنع)سعة الترولى 4800 بيضة دجاج أو 3360 بط 

	أدراج البيض 
	أدراج حرارية مصنعة من البوليسترين ذات لون داكن لتسهيل الكشف الضوئى.

سعة 76 بيضة دجاج        و 60 بيضة بط أو رومى 

	التوزيع الحرارى
	مروحة خلفية ذات 6 ذراع على حامل مصنعين من  الإستانليس لا تسمح بوجود إختلافات حرارية

أكثر من 0.2 درجة فهرنهيت بين أى جزء من أجزاء المفرخة أثناء وجود البيض . 

	التسخين
	2 سخان مقاومة كهربية 

	الرطوبة 
	نظام تحكم رطوبة بحساس  إليكترونى يتحكم بأقراص رطوبة أوتوماتيكية او فونيات ضباب  .

	التقليب
	تقليب أوتوماتيكى ميكانيكى عن طريق جيربوكس مرة كل ساعة على زاوية 45 درجة.

	التبريد 
	كويلات تبريد  نحاسية تعمل بالماء المبرد. 

	التحكم و القياس
	قياس رقمى  حرارى فهرنهيتى ورطوبة نسبية والتحكم عن طريق نظام PID الذى يعمل على ثبات درجة الحرارة و الرطوبة مع إختلاف العوامل الأخرى .

	لوحة التحكم 
	لوحة التحكم  تحتوى على مكونات إنتاج   Telemechanique الفرنسية .

مع إمكانية توصيل اللوحة بجهاز كمبيوتر لنقل البيانات و التحكم بها وتسجيلها للرجوع إليها عند الحاجة .

	القدرة القصوى
	4.5 كيلو وات . 

	إستهلاك طاقة
	متوسط إستهلاك الطاقة 2.25 كيلو وات / ساعة

	أنظمة الأمان
	إنذار صوتى وضوئى للحالات الآتية :

1-توقف المروحة الرئيسية 

2- إنقطاع السير 

3-إنقطاع التيار الكهربى 

4-الحرارة الزائدة 

5-الحرارة المنخفضة 

6- الرطوبة المنخفضة 

7-عدم تشغيل مفتاح الإنذار

8-عدم تشغيل التقليب الأوتوماتيكى

قواطع اوتوماتيكية على جميع دوائر الماكينة .



	


المكتب الفنى للدواجن

7 شارع المصانع نادى الصيد       محرم بك     الإسكندرية ت / ف: 3817726
عضو إتحاد الصناعات المصرية  رقم : 994 
 E-mail : ptoincubator@hotmail.com
